COLD STARTERS
KALTE VORSPEISENN
KOUDE VOORGERECHTEN

Prawn salad with octopus and guacamole -10,50€ @@@
Garnelensalat mit Tintenfisch und Guacamole
Garnalensalade met octopus en guacamole

Poke bowl of salmon and wakame - 9,50€ @@
Poke bowl mit lachs und wakame
Pokebowl! zalm met wakame

Tuna Poke bowl - 11,00€ @ @
Thunfisch Pokebowl
Pokebowl! met tonijn

Seabass ceviche with prawns -11,00€ @@@ @

Seebarsch ceviche mit garnelen
Zeebaars ceviche met garnalen

Burrata salad with rocket and tomato - 8,50€
Salat mit Burrata, Rucula und Tomate
Salade met burrata, rucula en tomaten

Goats cheese salad with blueberry dressing - 8,90€ @
Salat mit Ziegenkaese an blaubeervinaigrette
Salade met geitenkaas en bosbessenvinaigrette

Anchovies from I'Estartit - 9,50€ @
Anchovis hausgemacht
Ansjovis uit I’Estartit

Beef carpaccio with parmesan shavings - 13,50€
Rindercarpaccio mit parmesan
Carpaccio van rundvlees met parmezaanse kaas

Couscous tabbouleh with seafood - 9,90€ @@

Couscous tabouleh mit meeresfriichten
Couscous tabouleh met zeevruchten

Spanish cured ham - 16,50€
Iberischer schinken aus bellota
Ibericoham “bellota”
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HOT STARTERS
WARME VORSPEISEN
WARME VOORGERECHTEN

Steamed mussels - 9,30€
Muschelen dampfgegart
Gestoomde mosselen

Fisherman’s style mussels - 10,80€
Muscheln auf seemannsart
Mosselen met tomatensaus

Belgium style mussels - 10,80€ @
Mucheln auf Belgische art
Mosselen Belgische stijl

Deep fried squid Andalucianstyle - 11,80€ @
Tintenfisch auf Andalusische Art
Inktvis op Andalusische wijze

Baked scallop shells- 12,00€
Coquilles gratiniert
Gegratineerde coquilles

Kataifi style prawns -12,00 @@

Garnelen nach kataifi art
Garnalen in kataifi-stijl

Seafood crépe - 12,00€ @@

Meeresfriichte crépe
Zeevruchten crépe

* Extra chips 3,00€

zusatzliche chips
Extra friet
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PASTA AND RICE
NUDELN UND REIS
PASTA EN RIJST

Spaghettibolognese - 8,50€

Spaghetti bolognese
Spaghetti bolognese

Seafood spaghetti- 9,80€ @ @

Spaghetti mit meeresfriichten
Spaghetti met zeevruchten

Meat Cannelonis - 8,50€

Gratinierte Cannelonis
Cannelloni

Seafood Paella - 15,00€ @@@

Paella mit meeresfriichten
Paella met zeevruchten

Rice casserole with lobster - 22,00€ @ @@

Reiskasserolle mit Hummer
Catalaanserijst met kreeft

Salmon risotto -13,50€ @

Lachsrisotto
Zalm risotto

Iberian ham risotto - 12,50€
Iberisches Schinkenrisotto
Risotto van Iberische ham
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MEAT

FLEISCH
VLEES
. . Pork filet
Grilled ribeye steak - 17,00€ e
Gegrilltes Entrecote With gin sauce - 13,50€ @

Schweinefilet mit Ginsauce

Gegrilde entrecot ;
Varkenshaas met gin saus

Grilled beeffillet - 19,30€

Rinderfilet Lamb ragu with mushroom and @
Kalfs biefstuk shallots- 18,50€
Lammragout mit Pilzen und Schalotten
Beef served Lamsragout met champignons en sjalotten

on a hot Stone - 19,30€

Rindfleisch auf heissem Stein serviert Chicken curry with hummus - 13,50€
Steen grill kalfsvlees Hahnchencurry mit Hummus

Kipcurry met hummus

Angus Burger - 14,00€ Lamb skewer - 16,50€
Angus Burger lammspiess
Angus hamburger Spies van lam

Vegetable Burger - 13,20€
Vegetarischer hamburger
Vegetarische hamburger

Green pepper sauce, roquefort sauce,
mushroom sauce or all i oli sauce - 2,80 €
Pfeffersosse, Roquefortsosse,
Champignonsosse, All i oli (Knoblauchsosse)
Groene pepersaus, all i oli, roquefortsaus of
champignonsaus

Bread and butter 2,00€ / p.p

Brot und butter
Brood en boter

* All dishes are served with the accompaniment of
the day

Alle Gerichte werden mit der Tagesbeilage serviert.
Al onze gerechten worden geserveerd met de
bijgerechten van de dag.
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FISH
FISCH
VIS

Cod fish with samfaina sauce or with black garlic sauce - 16,00€ @
Kabeljau mit ratatouille oder mit Knoblauchsauce
Kabeljouw met ratatouille, of met knoflooksaus

Grilled monk fish - 18,00€ (@¢)
Gegrillter Seeteufel
Gegrillter Seeteufel

Grilled salmon fish with tartar sauce - 13,50€ @@

Gegrillter Lachs mit Sauce tartar
Gegrilde zalmfilet met tartaarsaus

Grilled cuttlefish with garlic and parsley - 12,50€ @
Gegrillter Tintenfisch mit Knoblauch und Petersilie
Gegrilde inktvis met knoflook en peterselie

Fish & chips (cod) - 13,40€ @@

Fish & chips (kabeljau)
Fish & chips (Kabeljouw)

Monkfish, cuttel fish and prawns brochette - 19,00€ @
Seeteufel-spiess mit Garnelen und Tintenfisch
Zeeduivelbrochette met garnalen
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